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La pate d'amandes réinventée :
un golt sans compromis
sans sucres ajoutés™.

Pour vos nouvelles créations sans sucres ajoutés.



Le golt authentique de la
pate d'amandes
délicatement édulcoré

et plein d'aréme.

Redécouvrez le gout pur des amandes avec notre nouvelle pate
d'amandes a 52% de fruits, sans sucre ajouté*.

Le maltitol confére a cette pate d'amandes une douceur trés
agréable et convaincante d'amande naturel, sans note typique
d‘autres édulcorants.

Univers aromatique Domaines d'utilisation

Note amande ]
Douceur -

Barres protéinées

Patisserie
Amertume

Fourrage tablettes

Confiserie
Nutriscore

Entremets et tartes

T & & oK

® La teneur élevée en amandes, la faible teneur en sucre
permet d‘étre classé comme catégorie verte A.

Propriétés Caractere

* sans sucres ajoutés* * notes d'amande naturelle
* se travaille comme de la pate d'amandes traditionnelle * pate d'amandes fine et

+ convient a la production de patisseries moelleuse

Particularité En consommant des aliments contenant du maltitol a la place du sucre,
le taux de glycémie augmente de maniéere moins importante qu'avec des
aliments contenant du sucre.

Conservation Conditionnement

NN
10 mois \@é} Bloc de 12,5 kg

végan sans gluten sans lactose



Barres protéinées ou
de fitness a la pate
d’amandes
désormais également
réduit en sucre.

Produisez vos barres protéinées ou de fitness
a base de pate d'amandes a 52% de fruits,
mais désormais réduit en sucre.

Mousse a la pate
d’amandes

Le plaisir du gout,
le sucre en moins.

Confectionnez de délicieuses mousses a la
pate d'amandes sans sucre ajoute.

Un dessert innovant, délicatement sucré
mais au bon gout d'amande douce.

Gateau a la pate
d’amandes
délicatement sucré et
plein d'aréme.

Vous pouvez désormais aussi proposer
de entremets classiques a base de pate
d’'amandes, mais avec une teneur réduite
en sucre.



Bonbons chocolat et
tablettes chocolat fourré
a la pate d'amandes,
sans sucre ajoutés.

Le plaisir sans la mauvaise conscience.
Déguster de délicieux bonbons et tablette
chocolat fourrées pate d'amande ne sera
plus un péché. Beaucoup de gout, peu de
sucre. C'est ce qu'attendent vos client-e-s.

*contient des sucres naturellement occurants

Interdit de résister.

Créez de délicieux muffins griottes / pate
d’amandes, une recette fraiche et gouteuse
pour les petits et les grands, le sucre en
moins.
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